
食品経営センター

TEL：092-477-7117
FAX：092-477-7122

MAIL：shokuhin-keiei@the-torigoe.co.jp

製パン講習会のご案内

実演メニュー日時
福岡会場：7月9日(水)
大阪会場：7月16日(水)
東京会場：7月30日(水)
全会場 12:00～17:00
※昼食を済ませてからお越しください

2025年5月

会場
福岡会場：鳥越製粉㈱福岡工場
大阪会場：鳥越製粉㈱大阪工場
東京会場：鳥越製粉㈱東京工場

参加費用
1,000円/人
※食品経営センター会員様は無料
※当日現金にてお支払いください

申込方法
別紙申込用紙に記入後FAXいた
だくか、下記QRコードよりお申
し込みをお願いいたします。
申込期限：各会場開催日1週間前まで

講師紹介

・九州産小麦のフランスパン
・九州産小麦全粒粉をブレンドしたブリオシュ
・九州産小麦全粒粉100％の食パン
・地元豆腐店の豆乳をたっぷり使用した九州産小麦の豆乳パン
その他、製品冷凍の活用や、地元の素材に合わせたパンの開発方法
についてもご紹介いたします。
※諸事情により若干メニューが変更になる場合がございます。

ぱんのもっかの売れ筋商品の配合・製法を大公開！

1977年3月4日高知県須崎市生まれ。
高校卒業後、ユーシーシーフード
サービスシステムズ㈱入社。
その後、高知の㈱ベイクショップ
グループにて10年間パンの製造に
携わり、2010年に福岡県うきは市
に移住。2014年にぱんのもっかを
開業。
「地産地消」「売れ残りを廃棄し
ない」など、独自のコンセプトで
営業を行い、開店から閉店まで客
足が途絶えることがない、うきは
市屈指の人気店に成長させた。

ぱんのもっか
代表 吉岡亮次 氏

福岡県都心部から車で約１時間のところにある、鳥
越製粉発祥の地「福岡県うきは市」。人口約26,000
人の小さな町に、ひっきりなしにお客様が訪れる小
さなベーカリー「ぱんのもっか」があります。
今回、うきは市に移住してベーカリーを開店し、繁
盛店まで成長させたオーナーに、品質と地域共生へ
のこだわりから厳選した「九州産小麦」を使用して、
実演いただきます。また、店舗経営にかける想いに
ついても熱く語っていただきます。
ぜひともご参加を賜りますようお願いいたします。



鳥越製粉㈱食品経営センター宛 FAX：092-477-7122

会場案内

大阪会場

大阪府泉佐野市
住吉町27-1

鳥越製粉㈱
大阪工場 研修室

（大阪会場用ＦＡＸ申込用紙）

※工場敷地内出入口の沈下に
より、道路との落差が大きく
なっており、通常の走行では
車両の底を擦る可能性があり
ますので、お車でお越しの際
は、徐行して斜めに侵入して
いただきますようお願いいた
します。

切り取らずにそのままFAXをお願いいたします

御社名

御住所

〒 － TEL (    )    -

FAX (    )    -

参加される方の御名前（すべてご記入ください）

申込期限：7月9日(水)

※開始時間を過ぎてもご到着されていない場合、ご連絡を入れさせていただくことがございます。
ご記入頂きました個人情報は、本セミナーの運営にのみ利用いたします。

所属部署 御役職名 連絡先電話番号※
フリガナ

御名前（フルネーム）

１

２

南海泉佐野駅
からの送迎

希望する

希望しない
・

希望する

希望しない
・

※ご希望の方には、南海泉佐
野駅から営業車にて送迎をさ
せていただきます。

定員：50名様まで


